
4º Para los más dulces de la casa, añadir un chorrito de leche
es buena opción

1º
Echamos una bola de buen helado de vainilla en la base.
Tiene que estar compacta para minimizar la superficie de
contacto con el café y tarde más tiempo en derretirse

3º Añadimos un hielo si lo queremos más diluido

5º Espolvoreamos cacao por encima si nos apetece

Hacemos un espresso directamente sobre el helado y así
no perder crema. No vale cualquier café, tenemos que
elegir uno bueno

2º

También puedes visitarnos en:
C/ Manuel López González 4, Pamplona
y probar todos nuestros cafés

Affogato
Ventajas - una forma agradable de tomar un café en verano que
también podemos servir como postre

Desventajas - las notas del café quedan enmascaradas por el
helado, por lo que no se aprecian sus características

Utilizaremos un vaso transparente de tamaño pequeño, a poder ser,
con la base más estrecha para que el helado se quede al fondo y
mejore la presentación

Mándanos foto del
resultado!!


